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Antes de nada, agradecerte que estés
agui con nosotros. V(#v(//\/k

Asl que... Bienvenida/o a LUA, disfruta W/Wy(/&

de la comida, bebidas y mdisica.

P vow «P veow Fa/rw oo—mF wr—rbr
Vegetariano

Croqueta de Jamoén Ibérico - 2€/u

Croqueta de Chipiréon en su tinta - 2,5€/u

Croqueta de Rabo de Toro - 2,5€/u

Croqueta de Boletus con Trufa - 2,5€/u [¢] vEa

Patatas Bravas - 7€ [¢] vEe

IDOfCﬂLOS {I’GSCOS, con dob/e coccion Y CICObOC/CIS con nuestra SO/SCI beIVO casera.

Gluten Free

Adaptable sin gluten
avisar en la comanda

FISH & CHIPS en panko con mayonesa citrica - 12€

Deliciosos lomitos de merluza marinados en adobo Y rebozados en pcmko. Acompoﬁoc/os de patatas fritas.
iCémetelos con los dedos!

BERENJENA ASADA con Yogur al Curry - 9€ [e]vEG @

Un plato healthy, fresco y sabroso que nos encanta.

NACHOS Pulled pork, Guacamole, Pico de gallo - 12€ @:

Tremendos nachos coronados con pulled pork casero, guacamole, pico de gallo y queso fundido ol horno.
CHICKEN FINGERS - 9,5€

Deliciosas tiras de pollo rebozadas con duo de salsas (bbq y tdrtara)

JAMON IBERICO (100gr) cortado a mano - 19€ @

DOP Gijue/o de cerdos criados en dehesas y alimentados con recursos naturales.
MEJILLONES al Vapor o Salsa Curry (Cilantro) - 12€ @

Siempre de proximidad, nuestros mejillones son del Delta del Ebro o del Bouchot. Pequefios, sabrosos y
lenos. Pidelos al vapor con nuestro toque o con una rica salsa de curry verde.

BRIOCHE PULLED PORK - 10€

Tierno y crujiente brioche con jugoso pulled pork, mayonesa citrica, cebolla encurtida y salsa Sriracha.
CALAMARES a la ANDALUZA con mayonesa citrica - 14,5€

Calamares rebozados con una harina andaluza especia/ para fritura. /'/\// uy Cru[ienfes./

LOLIPOPS de POLLO Tamarindo a la Brasa - 12€(0)
Muslitos de pollo en forma de chupa-chups adobados al tamarindo y a la brasa.
TABLA de QUESOS afinados en antiguas cavas - 16€ [e¢] vEa (g@)*

Afinar un queso significa controlar y gestionar su maduracion para desarrollar sus sabores y fexturas
Sptimos. E ste proceso se ha hecho por un proveedor local en anfiguas cavas cerdmicas de vino.

Tenemos varios tipos de tablas: suaves, mixtos e intensos. Pide mds informacidn.

CARPACCIO de PULPO (100gr) con vinagreta de pifia y fresas - 14€ (%)
Disfruta de este mogm’fico pu/po cortado en finas ldminas y su alifio

HUMMUS de Judia Violeta - 9€ [e]vea(7)*

Es nuestra versién del hummus tradicional pero mds suave y delicado.

PAN de HOGAZA con mantequilla ahumada - 4€ [e]vEa

Corfeza crujiente y masa alveolada con todo el sabor intenso del pan ocompaﬁorc/o de una manfequi//o

caserda ohumoc/o.

IVA incluido - Alergias avisar al personal - Disponemos de carta de alergenos - Los extras se cobrardn a parte



Ernsaladas

[¢]vec ENSALADA WILD - 14€

Espe/fo, guocomo/e y pico de go//o con sus alifios.

) [[lvee ENSALADA LUA - 14,5€

Brotes, uvas braseadas y cherris braseados, cebolleta, queso feta y su
vinagreta de lima.

(71)" [Blvee ENSALADA CESAR - 14€

Lechuga, salsa césar casera, nuggets de nopollo, croutons y parmesano.
Versién vegetariana con salsa tdrtara y *sin gluten pedir sin croutons.
@ [eJvee ENSALADA BURRATA - 15€

BUFFO'I'O Pug/iese /GP, c/')erris broseoo’os, ro//oduro c/e /ImO V4 COI’)’]IDO'/'O o/e manzana.

Pescados

7 SARDINAS de costa a la brasa - 15€

Deliciosas sardinas de costa hechas a la brasa con guarnicion.

@Z) BACALAO con allioli de pifia gratinado - 22€

Lomo de bacalao con un O//IO/I casero de pifia y gratinado al horno Josper con
guarnicién de verdura y patata.

(%) SUPREMA de SALMON a la brasa con salsa de curry - 19,5€

Salmén Néruego a la brasa en una jugosa salsa de curry y su guarnicion de
verdura y patata.

@) PATA de PULPO a la brasa con parmentier de patata - 22€

Lo cocinamos en nuestro horno Josper y lo combinamos con parmentier de
patata y aceite de ajo con Pimentén de La Vera ahumado.

@ CALAMAR A LA PLANCHA - 18€

Co/omor a /O p/OﬂChO con su guorcién.

Tiempo espera:

A rv O‘C/e/S’ Minimo 20'

Todos nuestros arroces estdn elaborados con fumet propio de pescoc/o de roca, arroz del Mol de Pals

y proc/ucfos de proximic/oc/. E laboracién minima para 2 personas y rel Rrecio indicado es [Ror persona.

@@ARROZ de PESCADO y MARISCO - 21€/pers.

Uno de nuestros p/ofos estrella. Un cldsico que nunca pasa de moda.

@) [e]vee ARROZ VEGETARIANO - 19€/pers.

Rico arroz que se nutre de cada una de las verduras hechas al horno para dar
lugar a un arroz sabroso y muy saludable.

@\ARROZ NEGRO con calamares y allioli - 21€/pers.

Arroz tipico donde oprovechomos la tinta del calamar para potenciar su sabor.
% ARROZ IBERICO con costilla ahumada - 22€/pers.

Especfecu/ar arroz con un sabor intenso y muy sabroso.

ROSSEJAT DE FIDEOS 00 (Fideud) - 20€/pers.

Sencillo pero exquisito p/ofo marinero que no dejard a nadie indiferente.



er e

1/2KG de ENTRECOT, Maduracién 30 dias, con guarnicion - 29€‘w
Entrecot de Vaca Simmental madurado y cortado a cuchillo. Con una gran
infiltracién de grasa que le proporciona un potente sabor y textura que no deja
indiferente a ningun pa/oc/or Acompoﬁoc/o de guarnicion.

COSTILLAR BBQ a BAJA TEMPERATURA con guarnicion - 23€

Primero cocinado a baja temperatura. Después, lo acabamos al horno de carbdn
Josper donde potenciamos todos sus sabores. Entre 500 y 600gr.

PICANTON del Sefiorito a la BRASA con pico de gallo y guarnicién - 17€\\j
Coquelet de 4 semanas de carne suave y sabrosa, sin faena (parcialmente
deshuesado) y macerado con nuestras especies.

BURGER PREMIUM con patatas fritas - 14€

100% Ternera elaborada de la misma carne que utilizamos para el corte de
Entrecot (Simmental). Formamos hamburgesas de 175gr con un tierno pan de
brioche de monfequi//o con /echugo, tomate, queso raclette, cebolla confitada y

salsa casera de hamburgueso (secreta) con patatas fritas.

PULLED PORK BURGER con patatas fritas - 15,5€
Nuestra Burger Premium con el extra de Pulled Pork para hacerla +JUGOSA

CHICKEN VEGGIE BURGER con patatas fritas - 13,5€ [e¢] vEa

Burger rebozada vegetariana a base de proteina de \/egefo/. Crujiente, tierna y
jugosa por dentro.

SOLOMILLO de VACA con guarnicion- 24€ (@

Lo podemos hacer a la brasa, a la plancha o con una deliciosa salsa de su jugo al

vino tinto y ciruela a la monfequi//o tostada. Filetes de vacas con mds de 4 afios.

PLUMA IBERICA a la brasa con guarnicién - 22€ ()
Una exquisita carne jugosa, deliciosa y de increible sabor, de forma triangular y

que se encuentra en la parte anterior del lomo junto a la presa. [TREMENDA!

] Pizza arfesana hecha a mano, de masa crujiente
:P (jé/é/a/ | ¢ ’ , osl o También disponibles "
por fuera y con una miga suave por dentro. /w\)
SIN GLUTEN +15€

Margarita: Tomate, mozzarella y albahaca - 12€ [¢] vEa

Prosciutto: Tomate, mozzarella y prosciutto - 13€

4 Quesos: Tomate, mozzarella, gorgonzola, raclette y parmesano - 14€  [¢] vee

BBQ: Tomate, mozzarella, ternera, cebolla y salsa BBQ - 14€

Chicago Pepperoni: Tomate, mozzarello, pepperoni, crema de queso y albahaca - 13€
Burrata: Tomate, mozzarella, burrating, cherris, aceite de oliva y albahaca - 15€ [¢] vee
Tonno: Tomate, mozzarella, atin y cebolla - 13€

Diavola: Tomate, mozzarella, pepperoni y salsa picante - 13€

P a/s:{_a/

SpagheH‘i: Pasta fresca All'uovo con salsa (Tomate, Bolofiesa, Quesos) - 14€ Evne

IVA incluido - Alergias avisar al personal - Disponemos de carta de alergenos - Los extras se cobrardn a parte



EVEG P O'S:r_VG/S/ l've/c/lrvo—y Fo—r WO-S/o-_{_ro—s/

(@ *CHEESECAKE BRUTAL - 7€

Hay quien dice que es el mejor que ha probado nunca.. Cremoso y suave.

(@1 *COULANT CHOCOLATE BELGA 70% con helado de vainilla - 7€
jDescubre como chorrea y mézclalo con el helado de vainillal (15 min).

TARTA TATIN con helado de vainilla - 7€

Nosotros la hacemos directamente al horno en un vaso deconstruido (15 min).
GELATOBURGER, Brioche caliente con helado y un Topping - 7€

Escoge el helado que mds te guste y lo metemos dentro de un brioche caliente.
Pregunta por nuestros helados y toppings... El resto es cosa nuestra :)
(2)*BROWNIE de CHOCOLATE BELGA 70% con helado de vainilla - 7€
Casero con pepitas de chocolate Belga al 70% de cacao, nueces de California y helado
de vainilla. Lo servimos un punto caliente.

©%, SOPA FRIA de MANGO con helado - 7€

Hacemos una sopa de mango a base de zumo de naranja natural y mango y lo
acompafiamos con un helado casero para que le aporte contraste.

@ TRUFAS artesanales - 1,5€/u

Sabores: Chocolate negro Boi/ey_s Ratafia, Chocolate Blanco, Té Matcha.
(@)* Helado artesanal (Cucurucho pequefio/Tarrina) - 3,5€

Elaboracién artesanal con materia prima natural de mdxima calidad y proximidad.

Casi todos los helados son sin g/ufen y solo en tarrina.

@Tr 0-§ D w(/oe/S/

Gofre Caliente con Nutella - 5€

Gofre Caliente con Nutella + Helado - 6,5€
Milkshakes (Batidos de Helado) con Nata - 5€
Helados Frigo

He/(/wa{ 0§ ?/ G ra/wb}/wo{ o5

TRUFAS

GELATOBURGER Cucurucho: 1bola 2 bolas ¥ Tarrinas
Pequeno: 3,5€ 4,5€ Pequena: 3,5€
Mediano: 4€ 5,5€ Grande: 4,5€
Grande: 4’5€ 6€ *(Mdximo 2 sabores por tarrina)

) Granizados - 5€
Limdn, pifia, mango, fresa, fruta de la pasién

e (@)*Co—F wy de Helados

i

7€ Sme 10€ 9,5€

Copa Copa de Fresas Banana Copa

7€ \ COpG 8€

Copa l
Dama Blanca Helado y Nata Split Surf Fresas Sweet Bee



Café de Especiohddd

Solo Coffee:

Espresso - 35ml 1,9
Espresso Double - 80ml 3
Americano - 180ml (Espresso largo) 2,5
Filter Coffee - 200ml (Mocca Master) 2,7

Recetas con leche:

Espresso Cortado - 70m| 2,2
Café Leche - 230ml 2,9
Cappuccino ltaliano - 150ml 3
Cappuccino XL- 230ml 4
Flat W hite - 230m| 3,5
Flat W hite Freddo - 230ml - (Frio sin hielo) 4
lced Filter Coffee con leche - 250ml 4

Otras recetas:

Moka - 230ml - (Espresso, chocolate, crema de leche) 4
Vienés - 230ml (Café con leche, nata) 4
Espresso Affogatto - 150ml - (Espresso, helado) 3,5
Tonic Filter Coffee Ice - 250ml - (Filter Coffee, Ténica) 5,5
Irish Coffee - 250ml (Receta original) 9

Suplementos:

Hielo +0,5

Helado +1,6

Nata +]

Licor Segfm licor
‘%%m‘l

IVA incluido - Alergias avisar al personal - Disponemos de carta de alergenos - Los extras se cobrardn a parte



DQC'OFOClOﬂ de infenciones
m En LUA miramos mucho por la satisfaccién de nuestros
visitantes. Es por esto que valoramos mucho su opinién y nos

E E es de gran oyudo para seguir mejorondo.

Si le ha gustado la experiencia que ha tenido, nos ayudaria
mucho comporﬁendo su mdaxima valoracién en Goog|e

Reviews. Escaneando este QR podrd acceder a ello.

E En caso de que su experiencia no haya sido positiva, le

rogamos que lo comunique al persono| de sala para que
podomos seguir mejorcmdo y hacer todo lo posib|e para

solucionarlo.

Para Llevar

También tenemos para llevar o|gunos de nuestros articulos artesanos como:

1/2 litro de Helado artesano - 10€
250gr Café de especialidad en grano "KOFI" (se lo podemos moler) - a partir de 10€
(Depende del tipo de variedad c/is,oom'b/e)

‘%@uﬁ
El café que probard hoy en LUA, no lo va a poder probar en ningin otro

lugar ya que lo tuestan y envasan Gnicame para nosotros.

Cada tueste es de unos ]5l<g y se destina Unicamente para la cafeteria del

LUA.

Puedes preguntar a nuestros baristas sobre la variedad empleada, su origen,
notas de cata y toda aquella informacién que le genere curiosidad.

A

Disponemos de una carta de alérgenos al servicio de todos los comensales.
Ante cualquier pregunta, no dude en pedir toda la informacién a nuestro

érgenos

persono/ de SCI/CI.



