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Croquette au jambon ibérique - 2,5€/u
Croquette de calamar farci - 2,5€/u

Croquette de poulet roti - 2,5€/u

Croquette de champignon porcini - 2,5€/u [e¢] vEG
Patatas Bravas - 7€ [¢] vEa

Pommes de ferre fraiches, cuites deux fois et ferminées avec notre sauce épicée maison.

POISSON & FRITES en Panko avec Mayonnaise au Citron - 12€

Délicieux filets de merlu marinés et enrobés de ponl(o, servis avec des frites. A o’égusfer avec les c/oigfs /
PROVOLONE en “Carrozza" (Provolone Fondu) - 9€ ( @)*

Fromoge provo/one fondu au T(OUI” sur c/u pOiﬂ rusfique CI’OUSﬁ/IOﬂ?L, servi avec une sauce

E VEG Végétarien
Sans gluten

/=, \* Adaptable sans gluten Veuillez
%)) informerlors de la commande

pOI’ﬂOC/OFO maison pOUI’ fremper.
NACHOS avec porc effiloché, Guacamole et Pico de gallo - 12€ @)

Nochos garnis de porc effiloché maison, guocomo|e, pico de go”o et Fromoge fondu.

DOIGTS DE POULET CROUSTILLANTS - 10€

Doigfs de pou/e7L en crolite de corn flakes, /égérememL assaisonnés pour une bouchée extraordinaire !
Ensaimada "ES BIQUINI", Scamorza fumée et Sobrasada ibérique" - 10€

E nsaimada remplie de fromage scamorza fumé et de sobrasada ibérique. Douce, salée et irrésistiblement
délicieuse !

MOULES — Moules vapeur ou avec sauce au curry - 12€ ¥

Moules locales du Delta de [Ebre ou de Bouchot (de saison). Petites, savoureuses et juteuses. Choisissez-les
vopeur avec notre touche spécio/e ou accompagnees dune riche sauce au curry (lo sauce contient de la coriandre).
BRIOCHE AU PORC EFFILOCHE - 10€

Brioche tendre et croustillante avec du porc effiloché juteux, mayonnaise au citron et cignon mariné.
CALAMARS A L'ANDALOUSE avec Mayonnaise au Citron - 14,5€

Calamars croustillants enrobés dune farine spécio/e andalouse pour la friture.

JAMBON IBERIQUE TRANCHE A LA MAIN (100g) - 19€ ()

Jambon DOP Guijuelo de porcs en liberté nourris avec des ressources naturelles.
PLATEAU de FROMAGES (Affinés dans des caves anciennes) - 16€(@>)*

Une sélection de fromctges doux et infenses, affinés par un fournisseur local dans danciennes caves & vin en
céramique, pour atteindre une saveur et une texture optimales.

Ce p/c:feou de fromogﬁ ropose un mélange dintensités.

PAIN RUSTIQUE avec beurre fuméer - 4€ [¢] vEa

Crolte croustillante et mie aérée, servie avec du beurre fumé maison.

TVA incluse - Merci dinformer le personnel en cas d'allergies - Menu des allergénes disponible - Les suppléments seront facturés séparément



Salades

SALADE THATE A LA MANGUE ET POULET CROUSTILLANT - 14,5€

(3]
@
Une explosion exotique de mangue fraiche, de poulet croustillant et d'une
vinaigrette d'Asie du Sud-Est.

) [[lvee SALADE MEDITERRANEENNE aux pois chiches épicés - 14€

Pois chiches épicés croustillants, roquette, olives Kalamata, tomates cerises
fromage feta et une vinaigrette fraiche au basilic et au citron.

(‘) (Elvm SALADE CAESAR - 14€

&)
L aitue, sauce César maison, c/oigfs de pou/eIL croustillants, croltons et Parmesan.
"

/
Version vegéforienne Sauce Tartare et Doigts de Légumes. Scms Gluten sans croltons

/:romoge burrcrfor cremeux, peche grl//ee caramélisée, tomates cerises réties ef
roquette fraiche. Une touche sucrée-salée irrésistible.

P 0-b§ 50

/@; SARDINES LOCALES GRILLEES avec salade mixte - 15€

De//C/euses SCH’C/II’I@S /OCO/@S gr///ees servies avec une SOIOC]@ mixte fro/che

(%) MORUE GRATINEE avec Timbale de Pommes de terre et Poivron Roti - 22€
Filet de morue gratiné tendre, servi sur une délicate timbale de pommes de
terre et poivrons rétis avec un aréme fumé

i) SAUMON (GRILLE ou avec SAUCE au CURRY) avec Shiitake et légumes - 21€

Saumon norvegien (gri//é ou avec sauce au curry crémeuse) chomplgnons
shiitake et /égumes gri//és.

POUPE GRILLEE avec Parmentier de pommes de terre fumées - 22€

Cuit dans notre four ]osper et servi avec un parmentier de pommes de terre
et de I'huile & I'ail et paprika fumé.

@ CALAMARS GRILLES avec salade mixte - 18€

Calamars gri//es tendres et dorés, SImp/es et irrésistibles
;R . Temps d'atfente :
v Minimum 20'

Tous nos plats de riz sont préparés avec un bouillon de fruits de mer local, du riz du Molf de Pals et
des ingréc/ienfs locaux frais. Minimum 2 personnes (Prix pﬁpersonne)_.

@) RIZ AUX FRUITS DE MER et POISSON - 21€/pers.

Un de nos plats phores Un classique qui ne se démode jamais.

i) [¢]vee RIZ VEGETARIEN - 19€/pers.

Un plat de riz riche en saveurs, tirées de chaque légume réti au four, pour un
repas délicieux et trés sain.

() RIZ NOIR aux calamars et allioli - 21€/pers

Sa saveur.

- 24€/pers.

Un ,o/cnL de riz typique ol nous utilisons de l'encre de calamar pour intensifier

@) R1Z IBERIQUE avec Porc Ibérique Fumé "Pluma

Un riz specfocu/oire au golt intense et frés savoureux
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ENTRECOTE, affinée 30 jours, avec pomme de terre au four et poivrons de Padrén - 29€ @
Entrecéte de boeuf Simmental juteuse, affinée pendant 30 jours et découpée a
la main, avec un excellent marbré. Intense, savoureuse et d'une texture qui ravit.

COTES DE PORC BBQ CUITES BASSE TEMPERATURE avec frites et poivrons de Padrén - 21€ (’)
Ribs tendres cuites lentement et terminées dans le four Josper avec notre glacage
BBQ spécial, rehaussant leur saveur fumée. (500-600g)

CUISSE DE POULET EN LIBERTE ROTIE avec citron, romarin et pomme de terre au four - 17€ @
Préporée avec du citron frais, du romarin aromatique, du poivre noir et de lhuile d'olive

extra vierge. Terminé lentement dans le Josper. Naturel, juteux et délicieux & chaque bouchée.
BURGER PREMIUM avec frites - 15€

Viande de boeuf Simmental 100% (7809) dans un pain brioche, I(romoge raclette, oignon caramélisé, fomate,

laitue et notre sauce secréfe. Le burger que vous voudrez encore et encore.
BURGER au PORC EFFILOCHE avec frites - 16,5€

Notre Burger Premium rehaussé de porc effiloché maison juteux. Extra savoureux et super juteux !

BURGER GUACA SRIRACHA avec frites - 16,5€ 4

Notre Burger Premium avec guacamole frais, fromage raclette et une touche épicée de
Sriracha. Juteux, crémeux et délicieusement audacieux.

BURGER DE POULET ET LEGUMES avec frites - 15€ [¢] vEG

Burger végétarien croustillant (sfy/e Mac Pollo), fait & partir de protéines végéfo/es‘
Croustillant & lextérieur, tendre et juteux & l'intérieur.

FILET DE BCEUF (Grillé, Roti ou avec Sauce) avec Shiitake et Parmentier de Pommes de Terre
Fumées - 26€ ()

Medaillons tendres de boeuf mature (plus de 4 ans), cuits selon votre préférence : grillés, rétis ou avec une

irrésistible sauce au vin rouge et réduction de jus de veau.
PLUMA IBERIQUE GRILLEE avec pomme de terre au four et poivrons de Padrén - 24€ @
Exquisife |berian por/< "Plumd", gri//ec/ fo perfecfion. Tender, full of flavor - a true p/eosure for the po/ctfe.

—P t}é/é/w

Margari+c: Tomate, mozzarella et basilic - 12€ [¢] vEa

Prosciutto: Tomato, mozzarella, et prosciutto - 13€

5 Fromages : Tomate, mozzarello, gorgonzola, scamorza fumée, provolone, parmesan, basilic - 14€ [¢] vea
BBQ: Tomate, mozzarella, boeuf, oignon et sauce BBQ - 14€

Chicqgo Pepperoni: Tomate, mozzarella, pepperoni, fromoge d la creme et basilic - 13€
Burrata: Tomate, mozzarella, burrata, tomates cerises, huile d'olive et basilic - 15€ [¢] vEG
Diavola: Tomate, mozzarella, pepperoni et sauce épicée - 13€

qumigiqnc: Tomate, mozzore//o, oubergine, fomate cerise, parmesan, bosi/ic, origan - 14€ EVEG

P a“/_{_e/S/

Spaghetti (Linguine All'uovo) avec sauce au choix (Tomate ou Bolognaise) - 14€
Rigatoni (Macaroni) avec sauce au choix (Tomate, Bolognaise ou sauce 5 Fromages) - 14€

Gnocchis sans g|u’ren : avec sauce au choix (Tomate, Bo/ognoise ou sauce 5 /:romoges) - 15€

TVA incluse - Merci dinformer le personnel en cas d'allergies - Menu des allergénes disponible - Les suppléments seront facturés séparément
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@ BRUTAL CHEESECAKE - 7€

Crémeux, délicat et débordant de saveurs dés la premiere cuillere. Probablement le meilleur

" cheesecake que vous ayez jamais golté.

(@ Chocolat, Pain, Huile d'Olive Extra Vierge & Cristaux de Sel de Mer Maldon - 6€
Chocolat crémeusx, pain croustillant, une touche délicate d' huile d'olive extra vierge et sel de mer
Maldon. Un contraste audacieux de saveurs-une experience irrésistible, véritablement LUA.
GELATOBURGER, Brioche chaude avec glace et un Topping - 7€

Choisissez votre glace préférée et nous la mettrons & l'intérieur d'une brioche chaude.

Demandez nos saveurs de g/oce et garnitures... Le reste est entre nos mains ;)

'GALETTE DE CREPE MATCHA & FRUIT DE LA PASSION - 7€

Douces couches de crépes infusées au thé matcha, créeme légére et un coulis de fruit de la
passion rafraichissant. Un dessert délicat et exofique, débordant de fraicheur.

@ "EL FLAN" - 6€

Flan maison crémeux. Une délicieuse réinterprétation du classique dessert francais.
i) TIRAMISU - Un délicieux classique Italien - 7€

/Dréporé avec un biscuit sans g/ufen, du café, de la creme mascarpone et du cacao pur.
i) PANNA COTTA — La Vieille Recette de Nonna & la Vanille - 6€

Panna cotta lisse et crémeuse faite & la main, préparée selon la recette traditionnelle de Nonna.
(1) TRUFFES faites a la main - 1,5€/u

Petites bouchées faites & la main, p/eines de saveurs : chocolat noir, Boi/eys, Ratafia, chocolat blanc ou

thé matcha. Parfaites pour terminer votre repas !
Glace Artisanale (Petit cone/bol) - 3,5€
Faites & la main avec des ingréc/iem‘s naturels de haute qua/ifé, sourcés localement. La

p/uporf de nos g/oces sont sans g/ufen et disponib/es uniguement en coupe//e.

Hot Waffle with Nutella - 5€
Hot Waffle with Nutella + Ice Cream - 6,5€
Milkshakes with Whipped Cream - 5€

G laces e/_{_ g—{/wsflfv(/e/&

GELATOBURGER
Céne: 1scoop 2 scoops Barquettes
Petit: 3,5€ 4,5€ Petit: 3,5€
Moyenne: 4€ 5,5€ Grand: 4,5€
Grand: 4,5€ 6€ *(Maximum 2 saveurs par barquette)
Slushies - 5€

Citron, ananas, mangue, froise, fruit de la passion
@) Co—wf 5 o{e/ G lace

s
9

Sundae Sundae

= = S o * = S\
bomo Blanca 7€ . ]0€ Banana '5€ Surf 7€ Sundae 8€ “Sweet Bee 7€
Sundae Sundae a la glace Split Sundae aux fraises Sundae

& la fraise et
creme fouettée



Café de spe’cio|i+e’

Espresso - 35ml 2
Espresso Double - 80ml 3,3
Americano - 180ml (Long Espresso) 2,6
Filter Coffee - 200ml (Mocca Master) 2,8

Recettes avec du lait:
Espresso Cortado - 70ml 2,
Coffee with Milk - 230ml

3
3
Cappuccino ltaliano - 150ml 3
Cappuccino XL- 230ml 4
Flat W hite - 230m| 3,5
Flot White Freddo - 230ml - (Froid sans glace) 4
lced Filter Coffee with Milk - 250ml 4

Autres recettes :

Moka - 230ml - (Espresso, chocolat, mousse de lait) 4
Vienés - 230ml (Caffe latte, creme) 4
Espresso Aﬁcogoﬁo -150ml - (Espresso, g|oce) 3,6
Tonic Filter Coffee Ice - 250ml - (Filter Coffee, Eau Jronique) 6
Irish Coffee - 250ml (Recette authentique) 9

Comp|émen+s:

Glace +0,5

Glace +1,6

Creme +1

Liqueur According to the |iquor
‘%hm

TVA incluse - Merci dinformer le personnel en cas dallergies - Menu des allergénes disponible - Les suppléments seront facturés séparément
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Déclaration d'intention

Chez LUA, nous nous efforcons de vous offrir une expérience
inoubliable. Si vous avez apprécié votre visite, nous serions
ravis d'entendre vos impressions | Scannez le code QR et
laissez-nous un avis sur Google—c'est la meilleure récompense
que nous puissions demander.

Quelque chose n'a-t-il pas répondu & vos attentes ? Veuillez
nous en informer en personne afin que nous puissions résoudre
le prob|éme immédiatement et continuer & nous améliorer
chaque jour.

N'hésitez pas & partager vos retours directement avec notre
équipe — vos paroles comptent beaucoup pour nous et nous

motivent & donner le meilleur de nous-mémes choque jour.

Notre équipe vous en remerciera sincérement !

Notre Café

Le café que vous vous apprétez & déguster est exclusif &
LUA, torréfié artisanalement en petites quantités de 15 kg

spécio|emen+ pour nous.
Demandez & nos baristas d'ou vient notfre café, ses variétés et

ses notes de dégustation — ils seront ravis de partager tous ses
secrets avec vous.

AHergénes

Nous avons un menu détaillé des allergénes disponible pour
tous nos clients.

Si vous avez des questions, n'hésitez pas & demander plus
d'informations & notre personnel.
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' Choisissez saveur :
-Classique

"~ -Fraise

-Noix de coco

2

Pina colada
Rhum, ananas,
noix de coco

© Sz
74 t ;/
12€ csZon .
e

. Passion Fruit
g T e | ) :
Qiquiri 71 2 | Vodka, vanille, fruit
Choisissez saveur : ‘ ~ 4" delapassion

-Classique
-Fraise

Rhum

e <%

7]

g

£

IVA incluse - Allergies aviser le personnel g



Tequila Sunrise
Tequilq, jus
d'orange frais,
grenadine

Y, /Caipirinha

| Choisissez saveur:
-Classique
-Mangue

-Myrtilles

-Fruit de la passion

Sex on ’rh’e

Beach

Vodka, liqueur de
péche, jus
d'orange frais,
grenadine

ne Q/‘" /

Passion

= e
‘ Chocolate

Rhum, fruitdela //

AN

passion,
chocolat blanc,
citron vert

1

e

Plus de cocktails

Margari’ra -1
Michelada - 10

(Nouveau) Te Matcha - 12

(Pisco, yuzu, Matcha, citron vert)

(Nouveau) Martini Espresso - 1I
(Coffee liqueur, Vodka)

(Nouveau) Fresh Green /\pp|e -1

(Vodka, ltalicus, pomme verte, eau +onique)

@W
Sans alcool g¢e NM.

Moijito

Daikiri

Pifia Colada

Strawberry ALCOHOL

Passion Fruit FREE

San Francisco

Virgin Bloody Mary
Florida UV%I% 7



Somg rio f

Sangria Vin 6,5 €
Sangria Champagne 7€

Sangria Champagne Premium
Avec une bouteille entiére

Agua de Valencia 7,5€ 21€
Champagne avec jus d'orange naturel

Sangria White Colada 75€ 21%€
Vin Blanc, Vanille, Fruit de la Passion, Noix de

Coco et Menthe

~ Sangria

e i oo, Champone S

Bieres

Tasse de biére 3€
1/2L Biere 45 €
Panaché 3€
1/2 L Panaché 4,5 €
San Miguel 32€
San Miguel 0,0% 3,1€
Estrella Galicia 3,1€
Heineken 4 €
Voll Damm 35€
San Miguel Yakima IPA 35€
Alhambra Reserva 35€
Leffe Blond 4 €
Leffe Black 4 €
Desperados 45 €

Coronita 45 €



Vin Blanc |

Synero Blanc - 15€

AOC Catalunya /11,5%vol 4,5€

Cépage: Macabéo et Chardonnay

Domaine: Ramon Roqueta {j:
Les fruits blancs (pomme, poire et banane) }'_‘“
se mélent aux arémes d'agrumes (mandarine

et pamplemousse) sur un fond de fleurs | %
blanches. e

Blanc Mariner - 16,5€

AQOC Penedes / 12%vol

Cépage: 85% Xarello, 15% Chardonnay
Domaine: Joan Sarda

Nez intense, fruits blancs, notes florales et
fond épicé. Doux en bouche, aromatique et

une bonne acidité vive qui le rend vicieux.

Camino del puerto - 17,5€
AOC Rueda / 13%vol
Cépage: Verdejo (5%
Domaine: El Albar Lurton

Fruits blancs et tropicaux aromatiques et
mirs, avec des nuances d'agrumes et des

notes d'herbe fraichement coupeée.

Perelada Cigonyes - 18€

AOC Emporda/ 12,5%vol

Cépage: 100% Macebeu

Domaine: Perelada

Arémes de pomme verte, poire et notes
florales subtiles. En bouche, fruits mirs et
acidité vive. Un choix sGr pour ceux qui
recherchent de la vivacité et une expression

fruitée.

Southern Ocean Marlborough - 18,5€
AOC Marlborough /12,5%vol

Cépage : 100% Sauvignon Blanc

Domaine: Félix Solis

lssu de Domaines des vallées d'Awatere et
de Wairau, ce vin blanc éblouit avec son
arébme Jrr0|oi<:o| et sa saveur d'ogrumes

rafraichissante.

Terra de Godos - 21€

AQOC Rias Baixas / 13%vol

Cépage : Albarifio

Domaine : Adega Pedralonga

Exp|osion d'ardmes frais et floraux, avec des
notes de pomme verte, de poire juteuse et de
fleurs blanches. Texture soyeuse et acidité
équi|i|orée, avec des saveurs d'ogru mes et de
fruits tropicaux, ainsi que des nuances

minérales.

El Coto 875m Fermentado Barrica - 20€

AOC Rioja / 13%vol
Cépage : Chardonnay
El Coto de Rioja

Ardmes fruités et floraux avec une

Domaine :

fermentation en barrique marquée par la B(n
douceur et la complexité aromatique. Notes

de fruits tropicaux et aréme de vanille.

Marta Violet (Eco & Veg) - 20€
AOC Penedes / 12%vol
Muscat, Xarello et Macabeo

Romon CGI’]O|S

Cépage :

Domaine :
Le nez est frais et tres aromatique, floral et
fruit blanc. Idéal pour le riz, le poisson et les

fruits de mer.

Can Matons Pansa Blanca - 22€
AOC Alella /12,5%vol
Cépage :

Pansa Blanca et Xarello

Domaine : Can Matons

Aréme intense, franc et fruité avec des notes ‘
de fruits blancs et de fruits & noyau avec des e
notes florales. Avec du volume et une |ongue

finale.

Vin Rosé

Pagos de Araiz - 14,5€
AOC Navarre / 14%vol
Cépage: 100% Grenache

Domaine: Pogos de Araiz

Arémes de fruits rouges frais et de fleurs
bleues. En bouche, vif, frais et doux. Equi|ibré
et persistant. Meilleur vin rosé de Navarre

2021.




Agusti Torells XV - 18€

AQOC Penedes / 11% vol

Cépage: Xarello Vermell

Domaine: Agush’ Torells Mata

Une couleur saumon tres transparente avec

des reflets orange et rose pé|e. Arémes de

. I . . ’
fruits rouges et d'ananas. Frais et fruité en i
AGISTITRTR MATA
bouche, avec une texture douce et soyeuse.

Aurora d'Espiells - 19€

AQOC Penedes / 12% vol

Cépage: Pinot Noir et Xarello

Domaine: Propietat d'EspieHs

Son aréme subtil, complexe et suggestif
évoque des notes de fruits rouges et noirs
avec un fond floral. Soyeux, opulent et tres
fruité avec une acidité vive qui apporte

intensité et fraicheur. Léger et moderne.

Chivite las Fincas - 21€

AOC Navarre /13,5% vol

Cépage: Garnacha Negra, Tempranillo
Domaine: Chivite

Rose tres pale. Aromes de fruits & noyau
|o|onc, de grenode, de cerise, de fraise et une
délicate finale florale. En bouche, il est doux,
équihbré, onctueux, tres vif et persistant.

Collaboration avec le chef légendaire Arzak. =3

Romance Berne - 23€

AOC Cotes De Provence /12,5% vol
Cépoge: Merlot, Cinsault, Grenache Noir
Domaine: Chateau De Berne

C'est la version la |o|us extréme et délicieuse
des vins rosés péles de Provence. Un vin qui
présente des arédmes de framboises, de
fraises des bois et de péches. Délicat, frais et

d'une gronde persistance. Rosé pour tout

moment qui vous fera tomber amoureux.

! Vin Rouge

Synera Negre - 14€
AOC Catalogne /13.5% vol
Cépage: Grenache Noir, Tempranillo,

‘4
4,5€

Domaine: Ramon Roqueta %
Arémes de fruits rouges doux, fond floral o
et nuances de sous-bois. E|égon’r et doux en

bouche, il a du corps mais reste frais en U
méme temps.

Campillo El Niro - 16€

AOC Rioja / 14% vol

Cépage: 100% Tempranillo

Domaine: Vifia Salceda —
Propre, lumineux. Bonne intensité : zl
aromatique avec des notes de bois, mélées s;'qu

& des notes é|égon+es de fruits frais. Frais i

Cabernet Sauvignon

et équilibré en bouche. Finale ronde et

é|égon+e.

Legaris Roble - 17,5€

AQOC Ribera del Duero / 14% vol
Cépoge: Tinta Fina

Domaine: Legaris

Tres doux en bouche, frais et fruité. Le
passage en fts de chéne américain lui
confere des notes de vanille et de noix de

. 1
COCO, ainsi qu une structure.

Només - 18,5€
AOC Emporda / 14% vol
Cépage: Grenache Noir

Domaine: Perelada

Comp|exe olfactif roppe|cm+ les fruits rouges,
les épices, les herbes méditerranéennes et le
vieillissement en fOt. Intense, frais, soyeux et
aux tanins tres mars. Clest un vin équi|ibré,
savoureux et persistant avec beaucoup de
personno|i+é.




Abadal Matis - 19,5€

AOC Pla del Bages / 14% vol

Cépoge: Mando, Cabernet Souvignon, Merlot
Abadal

Arémes de fruits noirs, notes épicées et

Domaine :

nuances de bois. En bouche, il est
volumineux, exubérant et puissant. Notes de
menthe et de rég|isse et une finale |ongue et

persistante.

Coto 875m - 20€

AQOC Rioja / 13% vol
Cépage : 100% Tempranillo
El Coto de Rioja

Rouge intfense et frais avec une bonne acidité

Domaine :

et une |ongue finale bo|somique. Ardmes

délicats de cerise, de fruits rouges combinés

avec des notes de moka et de cacao.

GR-174 - 292€

AQOC Priorat / 15% vol

Cépage : Grenache, Cabernet Sauvignon,
Syroh, Samsd, Merlot et Cabernet Franc
Domaine : Casa Gran del Siurana
Arédme intense et fruité, cassis, mires,
groseilles, balsamique et épicé. Doux,

volumineux et velouté.

Vifia Pomal Reserva - 27€

AQOC Rioja /13,5% vol

Cépage : Tempranillo

Domaine : Bodegos Bilbao

18 mois en fit de chéne américain. Notes

florales de fruits rouges et de vanille.

==

Persistant en bouche.

PGgO de Cope”anes Crianzo = 39€

(&)
AOC Ribera del Duero /13,5% vol
Cépage : 100% Tempranillo
Domaine : Pago de los Cape”omes
Arémes de fruits rouges doux et touches
bo|somiques. En loouche, il est o|oux,
remplissant le palais avec des saveurs
exquises de prune et de myr’ri“e. Avec une
finale |ongue et é|égon+e4 Son équi|i|ore et son
acidité vive se dis’ringuen’r.

CGVG/CthpOg ne

Perelada Blue Festival Brut Reserva - 17€
AQOC Cava / 11.5% vol / Brut Reserve
Cépoge: Macabeo, Xarello et Parellada.
Domaine: Perelada

Les mois de vieillissement lui conferent son
aréme fin avec de |égéres nuances fruitées.
Avec une personno|i’ré, une bonne structure,

de |'é|égomce et une 0mp|i+ude sensorielle.

Privat Brut Reserva (Bio) - 21€

AQOC Cava / 1% vol / Brut Reserve / Bio
Cépage: Chardonnay, Parellada, Macabeo,
Xarel-lo

Domaine: Privé

Aréme propre, frais et fruité. Saveur
|égéremen+ fruitée, avec une touche d'acidité

et un bon équilibre. Doux et long en bouche.

Marta Passié Rosat (Bio) - 22€

AQOC Cava / 11.5% / Brut / Reserve
Cépage: Xarello, Macabeu, Parellada et
Grenache Noir

Domaine: Ramon Canals

Frais avec des ardmes de fruits blancs mdrs,
d'agrumes, de fruits rouges légers et de

vieillissement. Equi|ibré, savoureux, crémeux et

au golt persistant.

Juve & Camps Reserva Familia - 27€
AQOC Cava /12% vol / Brut Nature

Cépage: Macabeu, Xarello et Parellada
Domaine: Juve & Comps

Grande Réserve avec 36 mois de vieillissement
atteint un équi|ibre entre de petites bulles et

des arémes de pain grillé et d'agrumes.
p 9 9

Champagne Taittinger Brut Reserve - 75€
AOC Champagne /12.5% vol / Brut Reserve
Cépage: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Domaine: Taittinger

E|égan’r, ouvert et expresshc. Arémes de fruits
blancs avec des notes de péche. I est vif et frais,
avec un bon développement aromatique et une

saveur de fruits frais et de miel.




Chompogne Moét & Chandon ICE

|mpériq| - 80€ A
AOC Champagne /12% vol / Brut 3
Reserve =

Cépoge: Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonnay
Domaine: Moét & Chandon

Tropical, avec la puissance fruitée de la

mangue et de l'ananas. Générosité des

fruits & noyau et de la framboise. Douceur

du caramel et du coing. L'acidité fraiche LA Lo

du pcmp|emousse et du gingembre laisse E & i

une sensation vivante en bouche. —

SpecioHy Coffee

Coffee:

Espresso - 35ml 1.9
Espresso Double - 80ml 3
Americano - 180ml (Long Espresso) 2,5
Filter Coffee - 200ml (Mocca Master) 2,7
Recettes avec du lait:

Espresso Cortado - 70ml 22
Coffee au lait - 230m| 2,9
Cappuccino ltaliano - 150ml 3
Cappuccino XL- 230m! A
Flat W hite - 230ml 5,9
Flat W hite Freddo - 230m 4
(Froid sans glace)

Coffee filtre glacé au lait - 250ml 4

Autres receffes:
Moka - 230ml - (Espresso, chocolate, la mousse de |aitd

Vienes - 230ml| (Caffe latte, creme) 4
Espresso Affogatto - 150m! 5,8
(Espresso, glace)

Tonic Filter Coffee Ice - 250ml 55
(Filter Coffee, l'eau tonique)

lrish Coffee - 250ml (vraie recette) 9
Suppléments:

Glace +0,5
Creme g|océe +1,6
Creme +1

Liqueur Depends on |iquor

RHUM

Bocordi, Cocique, Borce|é, Brugo|

Bacardi 5
Zocopo 23

GIN

| arios, Beefeater
Puerto de Indias
Seagram's, Tanqueray
Bomboy Sophire
Brockmons, Hendrick's
Citadelle

G'vine

Roku

Monkey 47

WHISKY
J&B, Ballantines, Cutty Sark
White Label, Red Label

Jock Donie|o|'s, Jameson

MALT

Cardhu Gold

Glenrothes 12, Macallan 12
Sadashi Mizunara Oak Finish
Laphroaig 10 Smoked

BOURBON

FOU r ROSQS

Jim Beam

VODKA
Moskovskoyo

Absolut, Smirnoff
Grey Goose

DIGESTIVE

8 €
9¢€
15 €

8€
9¢€
9¢€
9¢€
9¢€
11 €
12 €
12 €
18

8 €
8 €
9¢€

9¢€
12 €
13€
14 €

8 €
8 €

8 €
8€
11€

g

Orujo, Crema Oruijo, Limoncello, Ratofia 3,5 €

Orujo artesano

5€

ela=

a7

10 €
11€
17 €

10€
11€
11€
11€
11 €
ISE=
14 €
14 €
15 €

10€
10 €
11 €

11 €
14 €
15€
16 €

10 €
10€

10 €
10€
182

6€
10€



VERMOUTH T ?
6€ 8¢

Aperol

Apero| SpriJrz, Apero| Tdnic 9 £
Martini Blanco, Rojo 6€ 8¢€
Pastis, Ricard 3€ 5€ 7€
BRANDY

Veterano, 103, Soberano 6€ 8¢€
Torres 5 6,5€ 8,5€
Magno gran Reserva 9€ 11¢€
LIQUORS

Peppermint, Crema catalana 7€ 9O€
Moalibu, 43, Passoa, Anis 8€ 10€
Pochcron, Drombui, Amareto 8€ 10€
Boi|eys, Jéjgermeisfer, Cointreau 8€ 10€
Tequila Porthos 8€ 10€

MERCI BEAUCOUP

Au nom de toute |'équi|oe, merci beoucoup
d'étre l& aujourd'hui :)

Si vous avez aimé étre avec nous aujourd'hui, cela

nous aiderait beaucoup en partageant votre meilleur
score dans le code gr suivant :)



